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โปรตีนทางเลือก?
Alternative protein?
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พาสเจอไรส์

เปลือกกล้วยเน่ียนะ?
Banana peel really?

เปลือกกล้วยหอม (ในสารละลายวิเศษ)
ซอสหมักสูตรต านาน

หมักให้เข้ากัน
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เทคโนโลยีตอ้งเขา้ละนะ  

พาสเจอไรส์
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พาสเจอไรส์

เบคอนเปลือกกล้วยกรอบเพ่ือความเฟิรม์
Crispy banana peel bacon for your firm

ต้องพัฒนากระบวนการผลติต่อ
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Bioactive compounds ในเปลือกกล้วย



FTIR + uHPLC-ESI-ToF-MS

J. Chen et al. 



J. Chen et al. 

Anti-aging?



Functional Ingredients + Sustainability
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Cyanidin 3-O-glucoside

Xanthone

Vitexin + Isovitexin
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เปลือกถ่ัวเขียว

เทคโนโลยฟีรีชดราย

ผงสารสกัดเปลือกถ่ัวเขียว
ฟรีชดราย

Vitexin
Isovitexin
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LC Orbitrap MS
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เคร่ืองดื่มเชิงหน้าที่
ที่มีสารสกัดโพลีฟีนอลสูง

จากเปลือกถ่ัวเขียว

เทคนิคยูวีพาสเจอไรส์





Ophiocordyceps dipterigena



ใยอาหารจากปล้อง (stalk) ไผ่ตง ชื่อวทิยาศาสตร ์Dendrocalamus asper

Xylans/Arobinoxylans

81 compounds C. Andressa Almeida Farias et al. flavonoids and phenolic acids
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C. Andressa Almeida Farias et al. 



C. Andressa Almeida Farias et al. 

ไผ่เกา้ดาว

ไผ่เหลือง

ไผ่เปร็ง ไผ่ taihuen



สารไกลโคไซด ์อัลคาลอยด ์เฟลโวนอยด ์คลอโรฟิลล์
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ขอ้มูลจากวทิยากรพเิศษจาก อย. ของหลกัสตูรเคร ือ่งดืม่ฯ

หรือผลิตภณัฑเ์สริมอาหาร



ขอ้มูลจากวทิยากรพเิศษจาก อย. ของหลกัสตูรเคร ือ่งดืม่ฯ
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LC Orbitrap MS



LC Orbitrap MS



No. Compound Red Vein  Green Vein Maeng Da 
1 (2R)-2,3-Dihydroxypropanoic acid

2 (2R,3S,4S,5R,6R)-2-(hydroxymethyl)-6-(2-phenylethoxy)oxane-3,4,5-triol

3 (±)9-HpODE

4 12-oxo Phytodienoic Acid

5 18-β-Glycyrrhetinic acid

6 2-Amino-1,3,4-octadecanetriol

7 2-Furoic acid

8 4-Coumaric acid

9 9S,13R-12-Oxophytodienoic acid

10 Alverine

11 Asiatic acid

12 Azelaic acid

13 Benzidine

14 Betulin

15 Bis(2-ethylhexyl) phthalate

16 Chlorogenic acid

17 Coumarin

18 D-(+)-Proline

19 D-(+)-Pyroglutamic Acid

20 D-(+)-Tryptophan

21 D-(-)-Quinic acid

22 D-Saccharic acid

23 DEET

24 Dibutyl phthalate

25 DL-Glutamine

26 DL-Lactic Acid

27 Fumaric acid

28 Galactonic acid

29 Gluconic acid

30 Hexadecanamide

31 Kaempferol

32 L-Phenylalanine

33 L-Tyrosine

34 Methyl 19-methyl-2-oxoformosanan-16-carboxylate

35 Mitragynine

36 Nicotinic acid

37 Oleanolic acid

38 Oxepanone

39 Palmitoyl ethanolamide

40 Pimelic acid

41 Protocatechuic acid

42 Pyruvic acid

43 Quercetin

44 Quercetin-3β-D-glucoside

45 Rauwolscine

46 Rutin

47 Salicylic acid

48 Tolmetin

49 Valine

50 Yohimbine

Varieties of kratom
Mitragynine

concentration (mg/g)
7-OH-mitragynine

concentration (mg/g)

Red Vein 1.30 ± 0.05
a 0.03 ± 0.01a

Green Vein 1.55 ± 0.04
b 0.06 ± 0.01b

Maeng Da 1.33 ± 0.01
a 0.02 ± 0.01a

Varieties
of kratom

DPPH
(mgTE/g wet besis)

FRAP
(mgTE/g wet besis)

TPC
(mgGAE/g wet besis)

Red Vein 0.34 ± 0.01a 0.49 ± 0.02a 16.42 ± 5.35a

Green Vein 0.39 ± 0.02a 0.79 ± 0.05c 24.39 ± 3.12a

Maeng Da 0.41 ± 0.03b 0.59 ± 0.02b 18.15 ± 1.30a



Food Science & Technology

ชาหมักคอมบชูา

แบคทเีรยีและยีสต ์(ตัวทีม่ีสรรพคุณด)ี

น ้าทีม่ีรสชาตเิปรีย้วหวานสดชื่น
ถ้าขวดปิดสนิดจะเกดิก๊าซ 
Carbon Dioxide มีความซ่า 
คล้ายกับ Apple cider







LC Orbitrap MS
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Business show case
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ขอ้มูลจากวทิยากรพเิศษจาก อย. ของหลกัสตูรเคร ือ่งดืม่ฯ



พรบ. ยา 

พรบ. ผลิตภัณฑส์มุนไพร 

พรบ. อาหาร 

พรบ. เครื่องส าอาง 

ความตึง
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อาหารใหม่
เสริมอาหาร
อาหารควบคุมเฉพาะ
อาหารอ่ืนๆ



Food Science & Technology ขอบคณุครบั

Email: kriskamol.n@ku.ac.th

Facebook: Kriskamol Na Jom
IG: teacherkriss
Twitter: teacherKriss
Room: คณะอุตสาหกรรมเกษตร อาคาร 2 
ภาควิชาวิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยีการอาหาร
ช้ัน 2 หอ้ง 2220
Office: 02 562 5020 ตอ่ 5219

Mobile Phone: 09 7238 29XX

ม.เกษตร ทกัครบั


	สไลด์ 1
	สไลด์ 2
	สไลด์ 3
	สไลด์ 4
	สไลด์ 5
	สไลด์ 6
	สไลด์ 7
	สไลด์ 8
	สไลด์ 9
	สไลด์ 10
	สไลด์ 11
	สไลด์ 12
	สไลด์ 13
	สไลด์ 14
	สไลด์ 15
	สไลด์ 16
	สไลด์ 17
	สไลด์ 18
	สไลด์ 19
	สไลด์ 20
	สไลด์ 21
	สไลด์ 22
	สไลด์ 23
	สไลด์ 24
	สไลด์ 25
	สไลด์ 26
	สไลด์ 27
	สไลด์ 28
	สไลด์ 29
	สไลด์ 30
	สไลด์ 31
	สไลด์ 32
	สไลด์ 33
	สไลด์ 34
	สไลด์ 35
	สไลด์ 36
	สไลด์ 37
	สไลด์ 38
	สไลด์ 39
	สไลด์ 40
	สไลด์ 41
	สไลด์ 42
	สไลด์ 43
	สไลด์ 44
	สไลด์ 45

